Au Menu .
7

Entrée

@ Mini bruschetta Nomada

Créme de burrata, olives Kalamata, pesto vert,
Noix torréfiées

Plat

@ Poisson du moment

Risotto crémeux aux poivrons, cétes de blettes

Dessert
@ Labneh cotta exotique

Coulis passion
ou

o Café ou Thé Gourmand
2 Mignardises

Entrée - Plat / Plat - Dessert
25

Entrée - Plat - Dessert
29

Les prix sont exprimés en euro, service compris
La liste des allergénes est disponible sur demande

A la carte m

Nos Tapas-Mezzés
A partager

@ Chou-fleur roti au Miel, creme de
haricots blanc

Créme de haricots blancs fagon Houmous
85

Duo de Fromages Méditerranéens
Manchego (Fromage de Brebis),
Féta grecque AOP

6,5

Olives Noires de Kalamata
A l'huile d'Olive

4

Jambon Ibérique & Filettuccio™®
*Charcuterie Italienne de Longe de porc

[
Entrées

@ Asperges blanches Crousti-Fondant
Panées & mi-hauteur, ceuf mimosa,
créme légérement citronnée, dukkah torréfié
13

@l Truite fumée, Blinis Marocain

Baghrir, Labneh citronné, herbes fraiches
12

@ Mini bruschetta Nomada
Créme de burrata, olives Kalamata, pesto vert,
Noix torréfiées
%

Plats

@ Poisson du moment, évasion végétale
Risotto crémeux, asperges, tuiles de parmesan,

Cétes de blettes
22

@@ Risotto printanier (veggie)
Asperges réties, noisettes grillées,
Blettes fondantes
18

@ Vitello tonnato du Nomada

Patatas bravas et salade verte
21

@
Faux-filet grillé, esprit Levant
Sauce tahini-fromage blanc,
Frites zaatar,

Salade croquante
24,5

@ Recette entiérement faite maison 3 ‘ A%
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fal Gateau gourmand amande & vanille 10
Creme légeére, rhubarbe & fraises

Desserts

@ Labneh cotta exotique 7
Coulis passion

2 Brownie intense chocolat-Halva o
Boule de glace Caté Blanc, Chantilly

@ Milshake Duo, Chantilly Maison 8

Parfums au choix :
Bulgare+Vanille / Bulgare+Pistache
Praliné+Chocolat / Café Blanc+Vanille

@ Café ou Thé Gourmand 9

2 Gourmandises

3 Gourrr?cl;ndises (+ 2 euros )
Boissons chaudes
Ristretto / Expresso 2,5
Double Expresso 3
Allongé 26
Cappuccino 3,5
Latte 4,5
Café Viennois 4,5 —
The 35 LE MIDI
golt au choix, sur demande
Thé Marocain 2,5
Irish/Italian/French Coffee 8,5

Alcools Digestifs

Whisky Arlett - Single Malt 45% 8

Whisky Arlett - Tourbé 43% 9

Rhum Tarasco - Vieux Rhum-Mexique (4ans) 40° 7
Rhum Bocatheva - Vieux Rhum-Panama (6ans) 45° 8
Rhum Ratu - Rhum épicé-Fidji (8ans) 35° 9

Liqueur Menthe Egiazki 18° 5

Limoncello 24,5° 5

Liqueur Yuzu 13° 6

Liqueur de Café 19° 6

Liqueur d’Amandes 23° 5

Liqueur de Noisettes 20° 5

Liqueur de Poire & Cognac 45° 5

Cognac VS Abké 40° 5

Calvados Sassy 40° 5

Créme Café 4

Créme Lupita Passion 4
Liqueur de Piment Chipotle 6
Liqueur Passion 18° 4

6

Vieille Prune
* Les prix sont exprimés en euro, service compris
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